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Gli Antipasti | Hors d’ouvre

B La tartare di Tonno Pinna Gialla con Pesche Volpedo e il suo dressing
Tuna Tartare with Volpedo Peaches and its dressing € 24,00

B 1l Polpo e Patate alla moda Genovese
Steamed Octopus and Potatoes in Genovese-style € 20,00

M 1l classico Vitello Tonnato
ClassicVeal with tuna sauce € 16,00

B La Bresaola dell’antico Salumificio di Castiglione Chiavarese con Melone Cantalupo
Dry Beef Bresaola Carpaccio from the Castiglione Chiavarese with Cantaloupe Melon € 16,00

B La Mozzarella di Bufala di Brugnato alla moda Caprese
Buffalo Mozzarella from Brugnato with Tomatoes € 14,00

B Le Cozze di La Spezia alla Marinara con concasse di Pomodoro e Origano
Mussels Sauté from La Spezia with tomato concassé and Oregano “Marinara Style” € 15,00

I nostri Piatti Caldi |  Owr Hot Proposals

M Gli Spaghetti “Pastificio Rummo” saltati con Vongole Veraci
Classic Durum wheat Spasgetti with Clams, Garlic and Red Pepper € 17,00

B Le Trofiette mantecate al Pesto di Pra con Patate e Fagiolini
Trofie Pasta with Pra Pesto, Green Beans and Potatoes € 16,00

B La tipica Focaccia al Formaggio
Tipycal Cheese Focaccia € 15,00

B Le Cotolette di Acciughe nostrane Fritte
Local Fried Ancxhovies € 18,00

M La Grigliata di Pesce Spada e Totanetti servita con Serzetto di Stagione
Grilled swordfish and squid served with seasonal Vegetableas Salad € 25,00

B Hamburgher di Manzo alla Camoglina (Bufala, Pesto e Pomodoro Costoluto)
Beef Hamburgher Camogli Style ( Buffalo Mozzarella, Pesto Sauce and Tomato) € 19,00




Costo del coperto Per allergie, allergenie ~ Alcuni prodotti potreb-

i Ty (tovagliato, cesto di pro-  intolleranze rivolgersi bero essere surgelati a
dotti da forno e servizio)  al personale di sala. seconda della disponi-
€5,00 per persona. . bilita.

o For any allergies,
s | e I Cover charge (tablecloths, —allergens and intoleranc-  Some products may be

bread basket and servic-  es contact the restaurant  frozen depending on
R E 5 T H Ll R H M T es) € 5,00 per person. staff. availability.

Le Insalate | Salads

B Llinsalata alla Moda Nizzarda
Nicoise Salad € 15,00

B La Gran Insalata alla Moda Greca con Rucola, Feta, Olive,
Pomodori, Cetrioli, Peperoni e Salsa Yogurt
Greek salad with Roket Salad, Feta, Olives, Tomato,
Cucumber, Peperoni and Yoghurt Sauce € 15,00

B Linsalata Ceaser di Pollo
Caesar Salad € 15,00

B Linsalata mista di stagione
Mixed Seasonal Salad € 9,00

B Assiette di Patatine Fritte
French Fries € 8,00

La Frutta Fresca | Fresch Fruit

B La Tagliata di Anguria
Sliced Watermelon Platter € 10,00

B La Tagliata di Frutta Fresca
Sliced Fresh Fruit Platter € 12,00

B Le Fragole con Gelato Crema
Strawberries with Vanilla Ice-Cream € 10,00

B La Coppa di Sottobosco
Wild Berries Cup € 12,00




