Hotel Genobio dei Dagi

Il Lombo di Coniglio profumato al Tartufo, avvolto dal Lardo
ed adagiato su velluto di Zucca Mantovana e Mandorle tostate

Le Trofie della Casa al nero di Seppia
saltate con Aragosta, Carciofi e crunch di Focaccia Genovese

Il Lingotto di Tonno ricoperto da granella di Pistacchi di Bronte
accompagnato da Crema di Vongole Veraci servito con Flan di Broccoli

Gelee al Moscato d’Asti servito con sgroppino al Melograno

DAL BUFFET:
La Frutta La Frutta secca I Torroni
Il Tronchetto Natalizio I Panettoni con le loro Salse

Il Caffé con Frivolezze



